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Con más de 15 años de experiencia, en Catering Pick Up, sabemos la
importancia que puede tener de cara la imagen de una empresa, una
comida de negocios, un cóctel tras una inauguración o presentación
de un producto o la cena de gala que pone el broche final a un
congreso o a unas jornadas. 

Buscamos la plena satisfacción de nuestros clientes, a través de una
esmerada elaboración de una materia prima de excelente calidad, un
servicio cuidado al detalle y la completa personalización de todos y
cada uno de nuestros eventos.

En Catering Pick Up, encontrarán: 
Orientación al cliente
Tenemos una clara vocación de servicio por satisfacer cualquier tipo
de necesidad.
Innovación y Superación
Siempre en la búsqueda de las últimas tendencias del mercado, para
implementarlas en nuestro servicio, mejorando, día a día, en el
desarrollo de nuestro trabajo y nuestros servicios
Confianza y Cercanía
Establecer relaciones de confianza con nuestros clientes basadas en
un servicio comprometido y transparente
Ilusión, Esfuerzo y Pasión
Todos los integrantes de Catering Pick Up disfrutamos con lo que
hacemos, lo que lleva a que nuestra empresa esté llena de estas tres
cualidades
Profesionalidad y excelencia
Mantenemos un alto estándar de calidad en todo lo que hacemos
Sostenibilidad

.
·

01 SOBRE NOSOTROS



02 TE LO LLEVAMOS

Servicio de delivery para empresas hasta 10 Kms Córdoba Ciudad
Quizás no necesite un catering con servicio completo, solamente
necesita que se lo llevemos y después recojamos.

Termos Calientes de Café, Descafeinado, Leche y Agua.
Pastas, Bollería Frutos Secos, Fruta y Minisandwiches salados.
Entrega puntual en su empresa.

DESAYUNOS

1.5 Litros de Leche Entera en termo
1.5 Litros de Café en termo
1.5 Litros de Agua en termo
12 Botellas 0.33 cls. Agua Mineral
6 Monodosis de Café Descafeinado
6 Monodosis de Leche Condensada
12 Monodosis de Infusiones variadas
12 Monodosis de Azúcar
6 Monodosis de Sacarina
12 uds. Surtido Galletas Cookies
12 Bollería (Donuts, croissants, napolitanas)
12 Tazas, Platos, Cucharas de Café

PACK BÁSICO 12 PAX

PRECIO PACK: 99,00 € 
IVA NO INCLUIDO

PACK BÁSICO +
12 Mini Sandwiches Variados
12 Raciones de Fruta Cortada
12 Piezas de Pan Brioche
12 Monodosis de Mantequilla
12 Monodosis de Mermelada
12 Monodosis de AOVE
100 grs. Jamón York cortado  en láminas
100 grs de Tomate Natural Triturado

PACK PREMIUM 12 PAX

PACK PREMIUM +
1.5 Litros de Zumo de Naranja Natural
1.5 Litros de Leche de Soja/ Almendra
200 grs. Aguacate Laminado
200 grs de Salmón Ahumado Laminado
12 Monodosis de Queso Philadelphia
12 Monodosis de Frutos Secos Variados
12 Tostas Integrales Multicereales

PACK GOLD 12 PAX

100 grs. Jamón Ibérico Cortado a Cuchillo
100 grs. Queso Fresco
100 grs. Queso Viejo
Monodosis de Nutella
100 grs. de Muesli
100 grs. de Cornflecks

EXTRAS

02.1

PRECIO PACK: 135,00€ 
IVA NO INCLUIDO

PRECIO PACK: 150,00 € 
IVA NO INCLUIDO

CONSULTAR PRECIOS

*Servicio mínimo 1 PACK



02 TE LO LLEVAMOS

Menú completo consistente en raciones individuales, de
elaboración diaria
Consta de un primero, un segundo, bebida, pan y postre.
Se lo llevamos directamente a la oficina, en servicio de línea fría,
Quincenalmente le haremos llegar el menú del día para que
hagan su elección.

ALMUERZO INDIVIDUAL02.2

Ensalada de Mango acompañada
con Langostinos y Aguacate

O
Estofado de Alubias con Txistorrita

EJEMPLOS DE PRIMERO

EJEMPLO DE SEGUNDOS

 Lomo de Corvina sobre
salteado de Arroz Negro

o
Pollo Al Ajillo

Flan de Queso al Caramelo
o

Natillas con Galleta Lotus

EJEMPLO DE POSTRES

EJEMPLO DE BEBIDAS

Botella de Vino 3/8 
 Botella de Agua Mineral 0.50 , 

Refresco en Lata o Cerveza con o sin.

PACK 12 PAX: 180 €
IVA NO INCLUIDO

Transporte hasta la empresa y
recogida de enseres reutilizables
12 Packs Individuales de Comida

Menaje sostenible y apto para
microondas necesario para el

servicio
Pieza de Pan

INCLUIDO EN EL
PRECIO

*Servicio mínimo El PACK

EJEMPLO PICNIC

Multicereales de Jamón Serrano y Queso
Sandwich Triple Vegetal de Pavo

Pieza de Fruta del Tiempo (90 grs.)
Botella de Agua 0.33

Lata de Refresco o Cerveza
Barrita Energética

PACK 12 PAX: 150 €
IVA NO INCLUIDO



02 TE LO LLEVAMOS

Menú a base de platos fríos, para cuando lo idea es comer
en grupo, pero más informal y sin necesidad de servicio

BUFFET FRÍO ALMUERZO

A ELEGIR 5
VARIEDADES

750 Grs. de Lomito Ibérico con Pasas.
750 Grs. de Queso Manchego con Nueces.
750 Grs. de Ensaladilla de Gambas.
1.5 l. de Salmorejo Cordobés. 
1.5 l. de Ajoblanco con Pasas.
900 Grs. de Asadillo de Pimientos con Atún 
1000 Grs. de Patatas Ali- Oli
 12 uds. de Brochetas de Cherry Anchoa y Mozzarella
750 Grs. de Ensalada de Pavo con Mago
12 uds. de Bocaditos Saladitos
900 Grs. de Humus de Aguacata con Nachos para
Dipear. 

02.3

PRECIO PACK 12 PAX: 150 € 
IVA NO INCLUIDO

Transporte hasta la empresa y recogida de enseres
reutilizables
Menaje sostenible necesario para el servicio

INCLUIDO EN EL
PRECIO

*Servicio mínimo El Pack



COFFEE BREAK03
Para cuando nuestras empresas quieren un servicio de completo de
desayuno con menaje, servicio de camareros y montaje.
45 minutos duración.

Leche Entera, Café, Agua Caliente, Botellas de
Agua Mineral, Café Descafeinado, Leche
Condensada, Infusiones variadas, Cookies, Bollería

Leche Entera, Café, Agua Caliente, Botellas de Agua
Mineral, Café Descafeinado, Leche Condensada,
Infusiones variadas, Cookies, Bollería,  Mini
Sándwiches Variados, Fruta Cortada en vasitos, Pan
Brioche, Mantequilla, Mermelada, AOVE, Jamón York
cortado en láminas  y Tomate Natural Triturado

Leche Entera, Leche de Soja/ Almendra, Leche
Condensada, Zumo de Naranja Natural, Café, Agua
Caliente, Botellas de Agua Mineral, Café
Descafeinado, Infusiones variadas, Cookies, Bollería,
Mini Sándwiches Variados, Fruta Cortada en vasitos,
Pan Brioche, Mantequilla, Mermelada, AOVE, Jamón
York cortado en láminas  y Tomate Natural Triturado,
Aguacate Laminado, Salmón Ahumado Laminado,
Queso Philadelphia, Frutos Secos Variados, Tostas
Integrales Multicereales

*Servicio mínimo 40 personas

Coffee Break Básico

PVP: 10.50 €/PAX
IVA NO INCLUIDO

Coffee Break Premium

PVP: 12.50 €/PAX
IVA NO INCLUIDO

Coffee Break Gold

PVP: 15.50 €/PAX
IVA NO INCLUIDO



04.1

04.2

04 CÓCTEL DE EMPRESA

VINO ESPAÑOL

Ideal para cuando lo que nuestros clientes quieren es ofrecer un
tapeo rápido, tanto de media mañana como de media tarde,

Min i  de  Ensalad i l la  de  Gambas ,  
Sard ina  Ahumada con Guacamole ,  
Tar ta leta  de  a lmore jo  con Jamón

APERITIVOS FRIOS

Snack de Queso de Cabra con Cebolla Caramelizada
Burritos de Rabo de Toro y Gouda

Ragotini Relleno de Confit de Pato con Salsa
Boletus.

APERITIVOS CALIENTES

BODEGA
Agua Mineral, Refrescos, Cerveza con y sin Estrella Galicia, Fino,

Vino Blanco y Tinto de la Casa.

CÓCTEL DE TRABAJO

Para aquellas comidas más informales, en las que nuestro cliente lo
que quiere es un ambiente distendido y un servicio más rápido.

Mini de Ensaladilla de Gambas, 
Sardina Ahumada con Guacamole, 
Tartaleta de Salmorejo con Jamón

Daditos de Manchego con Uvas y Pasas
Ferrero de Foie de Pato y Almendra

APERITIVOS FRIOS

Snack de Queso de Cabra con Cebolla Caramelizada
Pan Bao de Rabo de Toro

Ragotini relleno de Confit de Pato y Salsa Boletus
Brochetitas de Pollo Oriental Teriyaki

Esferitas de Choco

APERITIVOS CALIENTES

BODEGA

Agua Mineral, Refrescos, Cerveza con y sin Estrella Galicia, Fino,
Vino Blanco y Tinto de la Casa.

TERMINE

 Arroz Meloso de Carne Ibérica  o Cazuelita de Carrillada Ibérica

POSTRE

Mini Pastelería Francesa

PVP: 21,00 €/PAX IVA NO INCLUIDO

PVP: 39,50€/PAX IVA NO INCLUIDO

*Servicio mínimo 40 personas
*Menús orientativos, solicitar carta



CÓCTEL DE EMPRESA

Agua Mineral, Refrescos, Cerveza con y sin Estrella Galicia, Fino,
Vino Blanco y Tinto a elegir de nuestra selección

Incluida Estación de Cafés e Infusiones

04.3

04

CÓCTEL DE GALA

Como broche de oro a unas jornadas, congresos... O cuando lo que
nuestro cliente quiere es un servicio premium para sus invitados

Mini de Ensaladilla de Gambas, 
Tablas de Quesos Variados

Sardina Ahumada con Guacamole, 
Tartaletas de Salmorejo con Jamón
Ferrero de Foie de Pato y Almendra

Cucharitas de Pulpo a la Gallega
Huevo Grillé con Guacamola

Jamón Ibérico cortado a Cuchillo

APERITIVOS FRIOS

Snack de Queso de Cabra con Cebolla Caramelizada
Pan Bao de Rabo de Toro
Croquetas de Carabineros

Ragotini relleno de Confit de Pato y Salsa Boletus
Brochetita Pollo Oriental Teriyaki

Esferitas de Choco
Rollitos de Berenjena con Langostinos

Brioche de Pulled Pork con Cebollita Encurtida

APERITIVOS CALIENTES

BODEGA

TERMINE

Tapita de Bacalao Confitado con Mahonesa de Naranja y Tosta de Inés Rosales

TERMINE

Cazuelita de Carrilladas Ibéricas Bañadas en Vino Tinto

POSTRE

Mesa Baldaquino de Postres en Tarritos

*Servicio mínimo 50 personas
*Menús orientativos, solicitar carta y otros servicios adicionales

*Servicio de Lunes a Viernes no festivos. Otras fechas consultar  Suplemento

PVP: 76.50 €/PAX IVA NO INCLUIDO



A ELEGIR UNO
Corvina al Cava con Arroz Negro

Ventresca de Atún al Horno a la Mostaza
Bacalao Confitado

Carrilladas Ibéricas al Vino Tinto 
Lingote Ibérico a la Miel

Tournedó de Solomillo al PX

*Servicio mínimo 40 personas

Agua Mineral, Refrescos, Cerveza con y sin Estrella Galicia, Fino,
Vino Blanco y Tinto de la Casa.

Incluido servicio de sobremesa de Café e Infusiones

PVP: 39,50 €/PAX IVA NO INCLUIDO

05 ALMUERZOS DE
TRABAJO

Servicio completo, con montaje de mesas,
mobiliario, servicio de camareros y cocina. Ideal
para largas jornadas de trabajo.

A ELEGIR UNO
Salmorejo con Polvo de Jamón Ibérico 

y Huevos de Codorniz
Crema de Calabaza, con Cecina y Crujiente de Pipas

Ensalada Templada de Atún Marinado
Tartar de Aguacate y Salmón

Saquito de Pisto con Salsa de Pimientos y Cus-Cús
Revuelto de Judías Verdes y Langostinos

A ELEGIR UNO
Macedonia de Frutas del Tiempo

Deconstrucción de Brownie con Helado
de Stracciatella,  Nueces y Cookies.

Bombón 3 Chocolates

A ELEGIR DOS
Tabla de Quesos Variadas
Tabla de Ibéricos Variados

Tabla de Patés Variados
Tabla de Canapés Variados

BODEGA



CENA O ALMUERZO DE GALA

Agua Mineral, Refrescos, Cerveza con y sin Estrella Galicia, Fino,
Vino Blanco y Tinto a elegir de nuestra Carta de Vinos
Incluido servicio de sobremesa de Café e Infusiones

05

Como broche de oro a unas jornadas, congresos... Para la cena de Navidad... Incluido
todo el menaje, mobiliario, servicio de gala, centros de mesa, minuta personalizada...

Mini de Ensaladilla de Gambas, 
Tablas de Quesos Variados

Sardina Ahumada con Guacamole, 
Salmorejo Cordobés

Langostinos en Salsa Rosa
Ferrero de Paté y Almendra

Perlitas de Queso con Membrillo
Cucharitas de Pulpo a la Gallega

APERITIVOS FRIOS

Snack de Queso de Cabra con Cebolla Caramelizada
Pan Bao de Rabo de Toro

Croquetas de Puchero.
Ragotini relleno de Confit de Pato y Salsa Boletus

Pollo Oriental Teriyaki
Albóndigas de Choco

Gulas con Almejas a la Soja
Buñuelos de Bacalao

APERITIVOS CALIENTES

BODEGA

DE PRIMERO

Ventresca de Atún al Horno con Salsa de Mostaza Antigua

DE SEGUNDO

Meloso de Ternera con Puré de Chirivías y Gnocchis

POSTRE

Tarta de Queso Líquida con Helado de Mora

*Servicio mínimo 50 personas
*Menús orientativos, solicitar carta y otros servicios adicionales

*Servicio de Lunes a Viernes no festivos. Otras fechas consultar Suplemento

PVP: 79.50 €/PAX IVA NO INCLUIDO

SORBETE DE.. .

Limón


